Mein vintae-Partner

vintae

vintae

| www.vintae.com | Im Steingertst 6/2




vintae

INNOVATIV DYNAMISCH KREATIV

Vintae wurde gegrYndet von einer Gruppe junger Unternehmer und Weinmacher, sowie
Verkaufs-und Marketing Spezialisten, alle beseelt mit der Passion zur Weinkultur, sowie dem
Geiste stSntiger Innovationen.

Vintae ist EigentUmer von siebenBodegas in sechs verschiedenen geographischen Regionen.
Damit reprasentiert Vintae ein Portfolio, welches die wichtigsten, klassische Anbaugebiete
beinhaltet.

Vintae hat immer eine SchlUsselrolle bei der Erfindung neuer, aufregender Projekte gespielt,
besonders zu Beginn bei der Grindung der IGP innerhalb der D.O.C. Riojaals sie eine Region
ausschlieBlich mit WeiBweinanbau ins Leben riefen, die IGP Valles de Sadacia. Gleichzeitig
wurde die Bodega Castillo de Maetierra gegriindet, wo ausschlielich WeiBweine produziert
wurden.

Innovation, Kreativitat, Dynamik sind die S&ulen, die das Vintae-Business von Anfang an
geformt haben und letztendlich fUhrt es dazu, immer neue, anspruchsvolle Weine zu kreieren.

Portfolio. Wahrend die meisten, klassischen Regionen durch das vorhandene Projekt abgedeckt
werden, sind es doch neue Regionen, neue Rebsorten mit ihren unverwechselbaren
Eigenschaften, die die Weinliebhaber begeistert haben.

Design und Kreativitat. Die Prasentation unserer Weine reflektiert den dynamischen und
innovativen Charakter unserer Arbeit, immer mit dem Ziel, den Bedurfnissen des Marktes und
der Verbraucher zu entsprechen. Den Markt im Blick, mit innovativen Ideen, schaffen wir es,
durch gentigend Flexibilitat, den Verbraucher immer wieder mit neuen Ideen zu begeistern.

Position im Markt bedeutet in der gesamten Vertriebskette die Einbindung jedes einzelnen

Vintae ist ein Unternehmen, das in der Top-Klasse das Beste vom Besten offeriert und diesen hohen Anspruch : .
o o Gliedes, um deren Informationen marktkonform auszuwerten.
auch bei keinem anderen Produkt vernachlSssigt.

Nicht nur die hohe ProduktqualitSt, sondern auch die Ssthetischen AnsprYche ihrer Kunden haben oberste
PrioritSt. Form und Inhalt sind gewShrleistet auf h§chstem Niveau.
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Das VALLES DE SADACIA ist entstanden aus den vier Talern der D.O.C. Riojajund wurde
2003 von der UNESCO zur BIOSPHERE RESERVE erklért.

Grund waren die fur den Anbau von WeiBweinen pradestinierten klimatischen und
geologischen Bedingungen. So kam es dazu, dass nicht nur die heimischen WeiBwein-
rebsorten, sondern auch andere hoch dotierte Traubensorten Einzug in die Region fanden.
Geemtet wird auf 40 Hektar zundchst der MOSCATEL DE GRANO MENUDO und dies nachts
zw. 2.00 und 8.00 Uhr. Weitere bedeutende Rebsorten sind Chardonnay und Malvasia.
Die Qualitat ist so hoch, dass selbst 2 — 3 Jahre nach dem Abfullen die optimale Frische
noch voll erhalten ist. In der nahen Zukunft ist mit der Darstellung verschiedener nationaler
und internationaler Rebsorten aus dieser Region zu rechnen.

Die sehr aromatische Rebsorte MOSCATEL DE GRANO MENUDO eignet sich ebenso
perfekt fur die Erzeugung raffinierter StBweine. Zur Kontrolle der Qualitat sind alle

Flaschen nummeriert.

REBSORTEN:

Moscatel de Grano Menudo, Viura, Malvasia, Chardonnay und Syrah (Rosado).

Dry Libalis

Libalis

Libalis Rosé

Melante

Melante
Coleccion

WEISSWEINE MIT CHARME UND PASSION V.T. VALLES DE SADACIA

Moscatel de Grano Menudo, Chardonnay, Viura. In der Nacht geerntet aus der

Einzellage Finca Zarcillo. Im Glas strohfarben mit grYnen Reflexen. In der Nase komple
und frisch. KSrperreich und vollmundig auf der Zunge offeriert er Aromen tropischer

FrYchte im Einklang mit floralen Noten und Patisserie. Zu Gerichten mit asiatischem
Einschlag oder einem Gericht ausschlie§lich mit Schalentieren, auch krSftig gewYrzt
ist er ein perfekter Begleiter.

Moscatel de Grano Menudo, Chardonnay, Viura. In der Nacht geerntet aus der

Einzellage Finca Reseda. Im Glas strohfarben mit grYnen Reflexen. In der Nase komple
und frisch. KSrperreich und vollmundig auf der Zunge offeriert er Aromen tropischer

FrYchte (Pfirsich, Ananas, Passionsfrucht). Zu Lachs, sowie Gerichten mit asiatischerr
Einschlag, mit Fisch oder einem Gericht ausschlieglich mit Schalentieren, auch krSttig
gewYrzt, ZiegenkSse, ist er ein perfekter Begleiter. 6g RestsY§e (deutlich weniger al
mancher deutsche Riesling)

Syrah, Moscatel de Grano Menudo. Betont fruchtiger RosZ, mit beerig, fruchtigen

Noten und einer blYtenduftenden FYlle. Spannende CuvZe, die zu Pasta, auch mi
Sahne, aber genauso zu MeeresfrYchten und mediterranen Vorspeisen ein
schmeichelnder Begleiter ist.

100% Moscatel de Grano Menudo. NatYrliche Erzeugung. Elegant und feingliedrig mit
frischer SY8e zeigt dieser SY8wein Ksrper und schdne Noten von Pfirsich und Aprikose.
Perfekt zu Foie. Preis-Leistung Spitze!

100% Moscatel de Grano Menudo, spSt geerntet. 6 Monate in neuer frz. Eiche.
NatYrliche Erzeugung. Elegant und volumins zeigt dieser SY8wein Ksrper und Noten
Yberreifer FrYchte und Honig. Rauchige Noten, sowie dezente Vanilletne zeigen der
Werdegang dieses Weines. Perfekt zu Foie, Desserts oder ohne alles einfach vor dem
Kamin. Preis-Leistung Spitze!



DIE PHILOSOPHIE DER 4 LAGEN

Die Familie Arambarri hat vor allen Dingen das Konzept der ,Vino de Pago® revolutioniert.
In diesem Falle bedeutet das, dass die Trauben aus 4 verschiedenen Einzellagen stammen,
die sich in 4 verschieden gelegenen, geographischen Zonen der Rioja befinden. So sind

insbesondere die Eigenschaften und das jeweilige Klima malBgeblich am Endprodukt beteliligt.

Die Trauben der ¢stlichen Einzellage erhalten durchschnittliche Regenfélle,was zu einem
fruchtigen Wein mit floralen Noten fuhrt. Ganz fundamental ist das Potential der stdlichen
Einzellage, einem flachen Gebiet mit groBen Steinen. Die dort vorherrschende Trockenheit
und die groBBen Temperaturunterschiede verleinen dem Wein seinen warmen, vollen Kérper.
Das Nordgebiet hat das gleichm&Bigste Klima der vier und liegt in einer sehr felsigen Zone,
was dem Wein Lange verleiht, ein Dank der hohen Tanninkonzentration und der eleganten
Séure. Prinzipielle Charakteristik der westlichen Lagen ist die Eleganz, die alle Nuancen

zusammenfuhrt und groBe Harmonie verleiht.

REBSORTEN:

Tempranillo, Graciano und Garnacha Tinta.

Montesc
Tinto de Autor

Gavanza
Tinto de Autor

QP
Tinto de Autor

QP Vintage
Tinto de Autor

D.O.C. RIOJA

4 bis 6 Monate in neuer frz. Eiche.

Ein Vertreter des modernen Spaniens, aber mit allen Anleihen an den klassischen
Geschmack, GewYrznoten und elegante Vanillearomatik. Die Frucht ist frisch nach
dunklen FrYchten, auf der Zunge sehr geschmeidig, die SSure elegant, alles in allerr
ein Rioja, der viel, viel Freude macht.

Mehr als 14 Monate in neuer frz. Eiche aus EichenwSldern verschiedenen
Ursprungs. Mittleres bis dunkles Kirschrot mit Noten verschiedener, reifer
BeerenfrYchte, schine ErgSnzungen von GewYrzen und Tabak. Auf der Zunge weich
und zart entwickelt er am Gaumen Kraft und Dichte. Die verschiedenen Fruchtaromen
entwickeln sich wellenartig im Mund und sind mit feinen Toastnoten unterlegt.
Anhaltender, eleganter und mineralischer Abgang mit zarten TrockenkrSuterspitzen.

15 bis 18 Monate in neuer frz. Eiche. Intensives, dunkles Granatkirschrot von
gro8er Tiefe, intensiv und komplex mit wYrzigen Toast-und Rauchnoten vom neuen
frz. Holz. Die Verbindung zur Frucht schwarzer Beeren mit balsamischen Noten
und Schokolade ist perfekt. Auf der Zunge fleischig und vollmundig. Reife Tannine und
exzellente SSure. Langer Abgang mit Noten getrockneter KrSuter.

Mehr als 18 Monate in neuer frz. Eiche.

Farbe schwarzer Beeren mit gro8er Tiefe. In der Nase ebenfalls schwarze FrYchte,
Toastnoten und GewYrze. Auch kommen Kakaonoten, sowie TertiSraromen vom Holz
durch. Vollmundig und ungestYm auf der Zunge, gleichzeitig aber elegant, harmonisch
und verfYhrerisch zu trinken. Im Abgang erscheinen abermals reife, schwarze FrYchte
mit zarten Vanillearomen. Erreicht in 2 Jahren seinen Zenit. Von 40 Jahren alten
RebstScken nach dem "4 - Lagen"Prinzip.






