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D.O.C. Rioja,

Vintae ist ein Unternehmen, das in der Top-Klasse das Beste vom Besten offeriert und diesen hohen Anspruch

auch bei keinem anderen Produkt vernachlŠssigt.

Nicht nur die hohe ProduktqualitŠt, sondern auch die Šsthetischen AnsprŸche ihrer Kunden haben oberste

PrioritŠt. Form und Inhalt sind gewŠhrleistet auf hšchstem Niveau.

Vintae wurde gegrŸndet von einer Gruppe junger Unternehmer und Weinmacher, sowie

Verkaufs-und Marketing Spezialisten, alle beseelt mit der Passion zur Weinkultur, sowie dem

Geiste stŠntiger Innovationen.



D.O.C. Rioja,

Moscatel de Grano Menudo, Chardonnay, Viura. In der Nacht geerntet aus der
Einzellage Finca Zarcillo. Im Glas strohfarben mit grŸnen Reflexen. In der Nase komplex
und frisch. Kšrperreich und vollmundig auf der Zunge offeriert er Aromen tropischer
FrŸchte im Einklang mit floralen Noten und Patisserie. Zu Gerichten mit asiatischem
Einschlag oder einem Gericht ausschlie§lich mit Schalentieren, auch krŠftig gewŸrzt,
ist er ein perfekter Begleiter.

Moscatel de Grano Menudo, Chardonnay, Viura. In der Nacht geerntet aus der
Einzellage Finca Reseda. Im Glas strohfarben mit grŸnen Reflexen. In der Nase komplex
und frisch. Kšrperreich und vollmundig auf der Zunge offeriert er Aromen tropischer
FrŸchte (Pfirsich, Ananas, Passionsfrucht). Zu Lachs, sowie Gerichten mit asiatischem
Einschlag, mit Fisch oder einem Gericht ausschlie§lich mit Schalentieren, auch krŠftig
gewŸrzt, ZiegenkŠse,  ist er ein perfekter Begleiter. 6g RestsŸ§e (deutlich weniger als
mancher deutsche Riesling)

Syrah, Moscatel de Grano Menudo. Betont fruchtiger RosŽ, mit beerig, fruchtigen
Noten und einer blŸtenduftenden FŸlle. Spannende CuvŽe, die zu Pasta, auch mit
Sahne, aber genauso zu MeeresfrŸchten und mediterranen Vorspeisen ein
schmeichelnder Begleiter ist.

100% Moscatel de Grano Menudo. NatŸrliche Erzeugung. Elegant und feingliedrig mit
frischer SŸ§e zeigt dieser SŸ§wein Kšrper und schšne Noten von Pfirsich und Aprikose.
Perfekt zu Foie. Preis-Leistung Spitze!

100% Moscatel de Grano Menudo, spŠt geerntet. 6 Monate in neuer frz. Eiche.
NatŸrliche Erzeugung. Elegant und voluminšs zeigt dieser SŸ§wein Kšrper und Noten
Ÿberreifer FrŸchte und Honig. Rauchige Noten, sowie dezente Vanilletšne zeigen  den
Werdegang dieses Weines. Perfekt zu Foie, Desserts oder ohne alles einfach vor dem
Kamin. Preis-Leistung Spitze!



4 bis 6 Monate in neuer frz. Eiche.
Ein Vertreter des modernen Spaniens, aber mit allen Anleihen an den klassischen
Geschmack, GewŸrznoten und elegante Vanillearomatik. Die Frucht ist frisch nach
dunklen FrŸchten, auf der Zunge sehr geschmeidig, die SŠure elegant, alles in allem
ein Rioja, der viel, viel Freude macht.

Mehr als 14 Monate in neuer frz. Eiche aus EichenwŠldern verschiedenen
Ursprungs. Mittleres bis dunkles Kirschrot mit Noten verschiedener, reifer
BeerenfrŸchte, schšne ErgŠnzungen von GewŸrzen und Tabak. Auf der Zunge weich
und zart entwickelt er am Gaumen Kraft und Dichte. Die verschiedenen Fruchtaromen
entwickeln sich wellenartig im Mund und sind mit feinen Toastnoten unterlegt.
Anhaltender, eleganter und mineralischer Abgang mit zarten TrockenkrŠuterspitzen.

15 bis 18 Monate in neuer frz. Eiche. Intensives, dunkles Granatkirschrot von
gro§er Tiefe, intensiv und komplex mit wŸrzigen Toast-und Rauchnoten vom neuen
frz. Holz. Die Verbindung zur Frucht schwarzer Beeren mit balsamischen Noten
und Schokolade ist perfekt. Auf der Zunge fleischig und vollmundig. Reife Tannine und
exzellente SŠure. Langer Abgang mit Noten getrockneter KrŠuter.

Mehr als 18 Monate in neuer frz. Eiche.
Farbe schwarzer Beeren mit gro§er Tiefe. In der Nase ebenfalls schwarze FrŸchte,
Toastnoten und GewŸrze. Auch kommen Kakaonoten, sowie TertiŠraromen vom Holz
durch. Vollmundig und ungestŸm auf der Zunge, gleichzeitig aber elegant, harmonisch
und verfŸhrerisch zu trinken. Im Abgang erscheinen abermals reife, schwarze FrŸchte
mit zarten Vanillearomen. Erreicht in 2 Jahren seinen Zenit. Von 40 Jahren alten
Rebstšcken nach dem "4 - Lagen"Prinzip.




