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Printed on paper from sustainable woods.




uercus ist eine Art immergriiner Hartholzbaum dhnlich
der Steineichen, Korkeichen und anderer Fichenarten, die alle
dadurch charakterisiert sind, durch ihre Schonheit, ein langes
Leben und ihren bestindigen Beitrag zur Verbesserung ihres
Lebensraumes und der Umwelt.

Das Revier der Quercus wird die ,Dehesa“ (unbertihrte,
savannenartige Landschaft) genannt und ist ein sehr gutes
Beispiel dafiir, wie menschliches Dasein die Umwelt verbessern
kann, wenn diese umsorgt wird und eine nachhaltige
Entwicklung erzeugt, die an nachfolgende Generationen vererbt
werden kann.

DIE PRINZIPIEN
vox PAIS DE QJERCUS SIND:

VORSTELLUNGSKRAFT
EHRLICHKEIT
GESUNDER MENSCHENVERSTAND
UND RESPEKT VOR DER NATUR

Pats pe Quercus

Mochte ein glaubwiirdiger und zuverlissiger Partner und Lieferant zu sein fiir Feinkostgeschifte,
Caterer und Restaurants und eine direkte Verbindung zwischen dem Ziichter und letztendlich
dem Endverwender aufzubauen.

Mochte wie ein guter Verwandter auf dem Lande regelmigRig frische,

jahreszeitliche Produkte an seine Familie in der Stadt zu senden.

Mochte, dass Sie sich fiihlen wie der Besitzer einer Farm,
auch wenn sie Thnen nicht gehort.




V \/ IE ARBEITEN WIR?

1 o wir fordern die ,um deren Wert und den Unterschied zur
Intensiv- oder Massentierhaltung aufzuzeigen.

2 o wir zlichten Tiere von , wir hiiten und fiittern sie in volliger Freiheit.
; o wir verarbeiten ausschlieflich Erzeugnisse von Lindereien (Delikatessen vom

iberischen Schwein, Kise, eingemachte Gemiise, etc.)

4 o Pais de Quercus fordert ebenfalls die , ndmlich wie man alte, traditionelle Produktionsprozesse
wiederentdecken kann, ebenso erfinden wir neue Methoden, um Zusatznutzen aus iberischem Speck, Leber
oder dem Fett des iberischen Schweines zu generieren.

S o Wir die durchgingig hohe Qualitit unserer Produkte und die liickenlose Nachvollziehbarkeit
jedes einzelnen Produktionsprozesses.

® Plasencia

® Ciceres

A

® Badajoz @Mérida
oLa Albuera
¢Olivenza

B,C,D

Elvase

A. Cantillana .

B. Las Navas Alentejo

C. Las Bejaranas
D. Monsalud

E. El Hierro

eBardirrota




.\) \’ AS WIR ANBIETEN?

FRISCHES FLEISCH von frei lebenden Tieren, die wir in der Dehesa
(savannenartiges Terrain mit einer Vielzahl von alten Eichenbdumen) aufziehen,
wie das iberische Schwein, Merino-Limmer, Zicklein, Rinder und Hiihner.

en durch Pais de

HANDGEMACHTE DELIKATESSEN Xﬁ i B il gemacht
Luftgetrocknete Schinken und Wurstwaren vom iberischen Schwein, ;

'\’l V ER WIR SIND?

Patés, Kiise eingemachtes Gemiise, Gewtirze, Olivendl.

ORIGINALE UND EXKLUSIVE GESCHENKE
UND GESCHENKKORBE
Wie es sie auf dem Markt noch nicht gibt, mit Delikatessen bestiickt im
unvergleichlichen Holzdesign mit Brandzeichen von Pais de Quercus.

UNSERE ART ZU ARBEITEN
Unsere Viehzucht und die dazugehorigen Einrichtungen
konnen von jedem besucht werden.
Wir zeigen, wie unsere iberischen Schweine aufgezogen werden,
wie die luftgetrockneten Bellotaschinken hergestellt werden
und schaffen so eine Basis des Vertrauens zu unseren Kunden.

Curados Carnes Regalos gastrondmicos






