
TAPASDIEWIRSELBERMACHENKÖNNEN 
Einige Vorschläge auch mit Zutaten aus unserem Sortiment    

x1.jamon serrano/iberico,chorizo,salchichón,lomito 
x2.käse,murcia al vino, mit blauen zwiebelchen 
x3.montesinos ziegenkäse mit div. Ölen und/oder mus von gelber    
  roter paprika 
4.scheiben von frittierter artischocke 
x5.eine scheibe ziege natural/eine scheibe sobrasada drauf/5    
  min im salamander bei kleiner hitze oder einfach auf ein      
  crostini 
x6.miesmuscheln (frisch) hälftig mit kräuterfüllung + käse    
  überbacken 
x7.miesmuscheln (frisch) hälftig mit vinaigrette  
  gefüllt/pap.,tom.,eschalot. 
x9.pan con tomate 
10.pan/tomaten-papr.-paste eingekocht, darauf eine gran anchoa 
11.toasts mit div. Räucherfischen 
12.gebratene mini würste, xistorra, butifarra negra, butifarra   
   blanca mit zwiebeln 
14.papas arugadas con mojo canarion 
15.weisse bohnen mit thun + zwiebeln 
17.gambas al ajillo mit frischen kräutern+chili 
18.tomatensuppe mit sobrasada + fenchelsamen 
20.fertige mini-brötchen (bocadillos) mit jamón 
22.im Teig frittierte sardinen (fertig) /Ramon pena 
23.pimientos de lodosa gefüllt mit thunfischmus/käse 
24.div.oliven 
25.boquerones mit knoblauch, kräutern Essig und Öl von kiele  
26.pulpo gegrillt,dann geschnitten,serviert mit topolivenöl+ 
   pimenton dulce oder ramón pena 
29.Datteln im Speckmantel 
30.sardinillas cuca oder ramón pena 
31.mejillones en escabeche (haben wir fertig)cuca oder ramón 
pena 
x33.ziegenfrischkäse mit: tomatensalat und balsamico(weiss) 
                         clementinen-/olivenöldressing 
x34.ziegenfrischkäse mit citronenabrieb und limetten-zest öl, 
                        dazu eine anchoa/cuca und deko mit 
                        balsamico vom px-sherry  

35.mit carpier: atun geräuchert mit wasabi-limetten-         
                vinaigrette 
36.mit carpier: ein muss, bacalao mit tomatescheiben 
37.mit carpier: räucherplättchen, wo die teuren bestandteile     
                in minidosen eingebunden werden können 
38.mit carpier: schweinebäckchen oder wachtelschenkel 
39.mit casa oms + carpier:butifarra aus dem ofen in scheiben 
                          scheibe tomate, eingelegt, scheibe 
                          bacalao kalt, geräucherte kartoffel 
                          als spieß, aber butifarra muss warm   
                          sein 
40.sobrasada mett 
41.ziegenfrischkäse mit gartenkräutern/extra virgen als    
   brotaufstrich  
42.atun mit simes geschnittene paprika estilo zamarra

 

   einfach in einer schüssel mischen, etwas alten sherry-essig    
   dazu 



 
43.wurst und schinkenteller mit Salchichon, Chorizo iberico,    
   fuet, lomito, serrano-und ibericoschinken   

Geben Sie einfach Stichworte aus dem obigen Text auf unserer 
Seite www.dreyer-weine.de

 
in die Schnellsuche ein.  

sollten Sie sich auf einige gerichte festgelegt haben, fragen 
Sie uns zur genauen zubereitung unter 0172/6318067 es handelt 
sich bei fast allem um einfachste zubereitungen.  

TAPAS Y MAS Kalkulationsbeispiel  

TAPAS-GÄNGE 
Bei 20 Personen

 

BESCHREIBUNG Stück

 

GESAMT 

 

Katalogpreise 

Crostinis espanol

 

Sobrasada, Olivenpate, Sardellen, 
Salata atun, Boquerones 
Cuca, Ramon Peña, Kiele  

80 160 

VENTRESCA BONITO 
mit kleiner 
Garnitur 

Bestes Stück vom weißen Tun

 

Ramon Peña 
10 100 

Schinken Bellota

 

Guijuelo 
Pro Person 30 gr 

Bester Schinken Spaniens

 

20 100 

Garbanzos  mit 
Pulpo 

Traditionelle Kombination in 
Catalunya (Kichererbsen)Pulpo von 
Ramon Peña 

1 
5 

95 

Weiße Bohnen mit 
Sardinen de las 
Rias 

Weiße Bohnen fertiggekocht werden 
angemacht, dazu kleine, marinierte 
Sardinen von Ramon Peña 

2 
2 

23 

An dieser Stelle 
fabrizieren wir 
eine Salsa rojo 
picante 

Paprika aus Navarra, Olivenöl, 
Sherry-Essig (PX), Knoblauch, 
Tomatensalz, Paprika-Confit, 
Pfeffer, Chili, Ziegenfrischkäse   

25 

Spanische 
Fischsuppe 
Con salsa 

Wir verwenden just married , ein 
Fertigprodukt der Extraklasse, mit 
Pastis,  
Knoblauch, Safran 

4 80 

Minichorizos aus 
der Pfanne mit 
Zwiebelconfit 

Wie links, werden mit Zahnstochern 
gereicht 
Wursttyp heißt Xistorra 

2 25 

Arroz negra

 

Schwarzer Reis mit Sepia

 

4 80 

Pluma bellota vom 
iberischen Schwein 
mit Aromasalzen 

Das beste Schweinefleisch der Welt 
ohne Cholesterin 
SOSO Salze: Pink, Herbs, Curry 

1 38 
15 

Spanisches 
Käsebrett mit den 
feinste Käsen 
Spaniens (auch 
Rohmilch) 

Wir sind führend mit spanischem 
Käse in Deutschland, ***AMADOR ist 
exkl. Käsekunde 
Manchego, Mahon, Ziege-Rosmarin, 
Ziegen- Camembert mild 

2kg

 

65 

Tarta Santiago

 

Mandelkuchen 
Gilt als bester Mandelkuchen 
Spaniens 

1 12 

   

http://www.dreyer-weine.de

