
DAS HOTEL „ELS CASALS“

ist mit 3 Sternen ausgezeichnet und 

besitzt nur 10 Zimmer, allerdings kann 

man sich dem elegant-rustikalen 

Charme kaum entziehen, denn man 

spürt sofort, mit wie viel Liebe jedes 

Detail der Einrichtung geplant war.

TRADITIONELLE KÜCHE

Das Restaurant zeichnet sich sowohl durch 

traditionelle, catalanische Küche aus, als auch 

durch Nouvelle Cuisine, die beide aber fest 

verwurzelt sind in der lokalen Gastronomie. Alle 

Produkte kommen aus eigener Erzeugung.

www.hotelelscasals.com

DIE AUSZEICHNUNGEN

2004 Award for Best Young Chef of the Year 

(durch die Catalan Academy of Gastronomy)

2008 Award for Best Restaurant of the Year 

(durch die Catalan Academy of Gastronomy) 

2007, 2008, 2009, 2010, 2011 and 2012 

*Michelin Star

„TANCANT CERCLES“ 
Kreise schliessen.



Die naturbelassene Lage im Hochland über Barcelona schafft die 

hervorragenden Bedingungen unter denen die Roviras ihr Projekt 

„Els Casals“ realisieren konnten.

Das Faszinierende an dieser Geschichte ist, das die Familie Rovira 

aus Sagàs sämtliche Erzeugnisse, die im Sterne-Restaurant eingesetzt 

werden, selbst anbaut oder produziert. Das betrifft alle erdenklichen 

Gemüse für die ein Sternerestaurant Verwendung hat.

„Kreise schliessen“
Unsere Kooperation mit dem 

Restaurant ELS CASALS der Familie Rovira, 1*Michelin

Und erst recht einen 

gesunden, freilaufenden 

Viehbestand von Rindern, 

Duroc-Schweinen und 

Hühnern, die sich ihren 

Lebensbereich selbst 

wählen können und 

artgerecht ernährt werden.

E L S  C A S A L S !  W u r s t  v o m  S t e r n e k o c h


