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Von Martina Zender

Als Barbara Mesquida vor 32 Jah-
ren geboren wurde, benetzte man
ihre Lippen mit Rotwein. Als vor
21 Monaten ihre eigene Tochter
gleichen Namens zur Welt kam
wurde dasselbe Ritual angewen-
det. Und das Hochzeitskleid vor
ein paar Jahren war weinrot. Bei
Barbara Mesquida, der einstigen
Literatur- und Philologie-Studen-
tin, dreht sich alles um Wein.

Jahrelang fithrte sie gemein-
sam nut threm Bruder Jaume das
Traditionswemgut Jaume Mesqui-
da i Porreres, nachdem ihr Vater
wegen eines Unfalls auf den Roll-
stuhl angewiesen war. 2004 wurde
die Bodega thr und threm Broder
iiberschneben — allerdings nicht
als vorgezogenes Erbe, sondern im
Amstausch fiir regelmafige und ho-
he Zahlungen an den Vater In der
Folge fithrten die Geschwister auf
eigene Kosten aufwendige Mo-
dermisienungen und Fenovierun-
gen durch, verschafften der Marke
Jaume Mesquida® noch grébere
Akzeptanz und Bekanntheit und
stellten micht zuletzt einen Grofteil
der Weinfelder auf arbertsintensive
Biodynamik um

Doch es folgten umschone Strei-
tigkeiten, . fast wie n der amen-
kamischen Femsehserie Falcon
Crest®, nur ohne Mord und Tot-
schlag”, wie Barbara Mesquida
sagt. Damut ist es mm hoffentlich
vorbei. Denn Barbara vmd thr Bru-
der haben sich vom Vater endpiil-
tig getrennt. Am 23, Juli wurden
die Schliissel zum alten Bodega-
Gebdude tibergeben, das der Vater
entgegen der Abmachme plétzlich
ouriick gefordert hatte.  Den Rest
regeln Anwalte™

Barbaras nene Bodega heibt
~Mesgquida Mora®.  Mein Neuan-
fang”, wie Barbara etklart Und ei-
ne Art Befreiung. Alles bewes-
liche Hab und Gut wie Tanks
oder Fasser aus der alten Bo-
dega und im Besitz der Kinder
15t jetzt in den newen F.Fum-
lichkeiten am Orisrand von
Porreres untergebracht. Die
noch vorhandenen Flaschen
werden werterhin verkauft,
~aber es wird keinen neu-
en Jaume Mesguida-Wein
mehr geben”, so Barbara.
Meinem Bruder und mir
gehort zwar der Name,

B Die Wein-Powerfrau aus Porreres: Barbara Mesquida. Foro: Masrs Zenoen
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/wischen Himmel und Erde

-Mesquida Mora“: Die wohl bekannteste Winzerin der Insel, Barbara Mesquida, hat
eine neue Bodega. Es ist zugleich das Ende der Traditionsmarke ,Jaume Mesquida®

aber wir wollten einen klaren
Schmitt. * Das nene Weingut
wird alleinverantwortlich von
Barbara und threm Ehemann
Juan Barcelé gefiihrt, wih-
rend zich Bruder Jaume der
biedynamischen Landwirt-
schaft widmet, Kihe, Hih-
ner und anderes Getier ziich-
ten will und die Schwester
in Bezug auf Biodynamik
beim Wein berit.

Won ehemals 40 Hekt-
ar Anbaufliche der alten
Bodega plus zugekauften

Tranben, die msgesamt 180.000-
200.000 Flaschen Wein jahrlich
ergaben, verblicben bei Barba-
ra 20 Hektar. . Die zum Teil
20 bas 30 Jahre alten Wein-
stocke werden jetrt komplett
biodynamisch versorgt, wir
kontrollieren alles selbst,
kaufen nur noch ganz weni-
ge Trauben hinmi und werden
1ms bei circa 40.000 Flaschen

empendeln  Dias 15t zwar ent-
schieden weniger, aber ,.alles
Inmdertprozentig meins. ™
Stolz prisentiert sie die ers-
ten drei Weine, ein vierter
folgt zu Wethnachten Weil-
wein (Premsal, Parellada, em
wenig Chardonnay, cirea 13
Euro) und Foséwem (Caber-
net Sawvignon, Merlot, circa
13 Euro) haben den Namen
Acrollam rickwarts gelesen
Mallorea. Die Motive anf
den Efiketten, emn antiker
Heibluftballon (Roséwein)
und eine am Ufer stehende
Schwimmerin im Look der
20er Jahre (WeiBwein), sym-
bolisieren Tradition, Fretheit,
Schweben und Freischwim-
men Gleichzeitig steht das
leicht abgewandelte hindu-
istische Mandala des Eti-
ketts fur einen geschlos-
senen Zyklus, . so wie das
Weinmachen auch m Zyklen

ablinft. Planzen, wachsen, em-

ten, pressen, tinken. planzen ..

Ein ewig gleicher, faszimerender

Ereislanf™

Der Rotwein Trispol (je ein
Dnttel Callet, Cabemnet Sau-
vignon, Syrah, cirea 16 Euro)
hingegen zeigt auf dem Ehi-
kett das Muster _ der Boden-
fliesen mm Hauns meiner GroB-
eltern miitterlicherseits. Da-
mut verbinde ich viele positive
Ermnerungen und Heimat-
gefiihle * Eine Hommage

an die verstorbenen Abnen

und eine Art feste Grundlage fir

die neus Bodega, denn Trispel

bedeutet Boden und Erde. Lier

Wein mit Trauben der Lese

von 2010 lagerte ein Jahr im

Fass, zeagt kriftige Struktur

und Kérper und riecht inten-

siv nach roten Friichten. Ende

des Jahres schlieBlich folgt

Sotil (vorrangig Callet mit et-

was Pinot Noir, circa 25 Euro)
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der Lese 2011, ebenfalls fast em
Jahr Fasslagerung — ein __absolu-
ter Gegensatz zum Trispol. Em
leichterer, fruchtiger Wein, fast
schon blumig und luftig, so
wie der Name, der Dach be-
deutet, aber auch Himme]
Barbara Mesquida, die
Poetin und Weinmachenn.
Eine Frau mit Respekt vor
Tradition und mit Visio-
nen rwischen Himmel wmd
Erde, der man, jenseits al-
len Familienzwists, eine
gliickliche Zukunft nut ihrer
neuen Bodega wiinscht.

Bodega Mesquida Mora
Der Wein ist in guten Wein-
handlungen erhaltlich.

Tel. 687-87 14 57
www.mesquidamora.com




